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LOS HUESOS DE SANTO SON UN DULCE
TiPICO ESPANOL QUE SE COME EL DiA DE

TODOS LOS SANTOS
l ’

JOUE INGREDIENTES CREES QUE SON NECESARIDS PARA RACER UNOS HUESOS DE SANTO? RODEALOS Y €SCRIBE €L
NOMBRE DE TODOS 105 INGREDIENTES
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Receln de los huesss de santis.:

BUSCA LAS PALABRAS EN EN €L DICUIONARIO Y SENALA LOS VERBOS EN IMPERATIVO

Prepara el mazapdn. Pon el agua en un a fuego medio anade
100g de azUcary 150g de

Una vez terminado el , comienza con el relleno. Coge 4
huevos y separa la de la . Bate las yemas hasta que haga
burbujas.

Cuando tengas el cuadrado, en la masa.
iCuidado! jSolo marca las lineas! Luego, corta la masa en
: haz cortes verticales de unos 3 0 4 centimetros y luego
cortes horizontales.

durante 10 minutos continuamente y sin parar hasta que la
almendra, el agua y el azicar sean . Cuando esté, la
dejamos a un lado y continuamos con el

Cuando la crema y el mazapdn estén listos, echa azdcar glas en una
mesa y el mazapdn y estiralo sobre la zona con azdcar glas.
Corta la masa y déjala con forma de cuadrado.

Cuando los tubos de mazapdn estén secos,
iTERMINADQOS!

Después de batir las yemas, haz un con agua y azucar. Es decir, coloca los
ingredientes en una cacerola y disuelve el azicar y el agua durante 15 minutos sin
parar de remover. No dejes que se . Ahade las yemas y cocinalo al
hasta que se convierta en una crema amairilla. Deja la crema amarilla

durante media hora.

Pon azucar glas en un plato y luego coge un cuadrado y ponlo sobre
el el azUcary, con la ayuda de un palo,
. Deja los tubos de mazapdn secar durante dos horas.
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Recels, de lus huesos. de santiss:

ELIGE UN PLATO, INVESTIGA LA RECETA Y ESCRIBLA

BUNUELOS DE VIENTO PANELLETS DE PINONES CASTANAS ASADAS
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