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. DURANTE 10 NINUTOS

{\_EUA N UN 'A FUECO NEDIO ALTENDRA, 1 AGUA Y €1 AZUCAR SEAN (ON €L . (OCE U HUEVOS Y SEPARA LA
ANADE 1006 DE AZUCAR Y 1606 DE _(UANDO €STE, LA DEJANOS A UN LADD Y DE LA . BATE LAS YENAS RASTA
' (ONTINUAROS CON FL QUE HAGA BURBUJAS.
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DESFUES D BATIR LAS YEAS, IAZ UN CON AGUA Y
AZUCAR. £5 DECI, COLOCA L05 INCREDIENTES €N UNA CACEROLA Y ) :
DISUELVE €1 AZUCAR Y €L ACUA DURANTE 1 RINUTOS SIN PARAR 0F CUANDD LA CRENA Y €L NAZAPAN ESTEN LISTOS, ECRA

omch - wnurscommauan ook A IURION  (LINAT YOI
ATIARILLA. DEJA LA CREPA AMARILLA ~ DURANTE NEDIA HORA. SOBRE LA ZONA CON AZUCAR CLAS. CORTA LA ASA Y DEIALA
CON FORMA DE CUADRADD.
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CUANDD TENGAS €L CUADRADO, PON AZUCAR CLAS EN UN FLATO Y LUEGO COGE UN CUADRADO CUANDO L0 TUBOS DE MAZAPAN ESTEN SECCS,
EN LA TIASA. {CUIDADOI {50L0 NARCA LAS LINEASI LUECD, (ORTA Y FONLO SOBRE €1 £L AZUCAR Y, CON LA AYUDA DE UN FALD, ... TERMNADOS!
LA MASA EN - IAZ CORTES VERTICALES DE UNDS 3 0 . DEJA 105 TUBDS DE

U (ENTINETROS Y LUEGO CORTES HORIZONTALES. NAZAPAN SECAR DURANTE D0S HORAS.




